
 

    
Histoire Histoire Histoire Histoire     

 

 

 
    C'est la famille BOSC-BIERNE 
 qui a construit ses séchoirs de plantes   
 aromatiques.   
 Ils sont devenus des témoins du temps 
 
 1905 : en bois 
 1945 : en briques et grès de Fontainebleau 
 1980 : en matériaux contemporains 
 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 
 

    
Programme Programme Programme Programme     

 
 

Samedi 19 et Dimanche 20 Juin 2010 
 

à partir de 10 heures : 
� Rendez- vous à la ferme pour la récolte de la 

menthe poivrée et des coquelicots avec 
Catherine 

 

� Visite du jardin des senteurs derrière  
le séchoir 

 

� Visite guidée et commentée sur l'historique 
de la famille et la création des séchoirs    

      par Alain et Didier 
 

12 heures 30  
 

 Déjeuner autour des plantes aromatiques
  

à partir de 14 heures 30 
� Ateliers  

• pour les petits : 
« construis-moi un séchoir » 

• pour les grands,  
« mise en place des toiles » 
 

� Spectacle « Menthe Coupée » par la troupe 
Phénomène et Cie  

 

 

 

    
                        DéjeunerDéjeunerDéjeunerDéjeuner 

    
MENUMENUMENUMENU    

 

Salade des séchoirs 
Escalope à l'estragon  

Pommes vapeur 
Tarte rhubarbe et son sirop mélisse citronnelle 

Tisane ou Thé à la menthe poivrée 
Vin du terroir (¼) 

 
 

Adultes 15 euros 
Enfants 7 euros 

 

 

Inscription Obligatoire 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Reservation :  
 

Inscription obligatoire à l'avance 
par e-mail : cbosc@herbier.com 
ou par tél. : 01 64 98 92 39 

 
 

 

 

 

 

Journées  

Organisées par l'association 

 

PATRIMOINE 

Saveur-savoir 

 

16, Place duMarché 

91490 Milly la Forêt 

 

 

Avec la participation de :  
 

 

 

 

 

 
                      PRODUITS & TERROIR ESSONNE    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

le 19 et 20 Juin 2010 
à 

Oncy sur Ecole 
Ferme du Clos d’Artois 

 

4 rue de l'Eglise 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Association Patrimoine Saveur Savoir 

Milly –la-Forêt 

Malesherbes 

Ferme du Clos  d’Artois 


